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WEDDING 
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WEDDING 
OFFER № 2

5000 RUB. PER PERSON
* The price is quoted in rubles and include VAT 18%. Extra charge for Banquet services at the rate of 10% will be added to your account.
The purchase and consumption of alcoholic beverages is prohibited to persons under 18 years of age. 

APERITIF (45 g)
Brie cheese with strawberries 
and grapes

Chicken breast with mango 
chutney with pineapple

Salmon rolls with guacamole

SALADS (60 g) 
Served on the table
Fresh cut vegetables with 
Dor Blue sauce

Olivier salad with veal tongue

Caesar salad with chicken 
breast, croutons and 
Parmesan cheese

Salad of quinoa with greens, 
avocado and tiger shrimps

COLD APPETIZERS (50 g) 
Served on the table
Terrine of baked vegetables 
with cheese, arugula and 
pesto sauce

Norwegian salmon gravlax 
with black and green olives

Eel fillet with apple and 
ginger salad

Russian pancakes with red 
caviar and Philadelphia cheese

Plate of European gastronomy 
(Parma ham, Milano salami, duck 
breast pate with nuts and herbs)

Assorted pirozhki with 
cabbage and meat

HOT SNACKS (160 g) 
Seafood grill with vegetables 
on coolie from new peas

MAIN COURSE (340 g) 
One dish to choose

Sea bass fillet with fennel in 
white wine and wild rice

Medallions of beef with 
mushroom sauce, potato gratin 
and vegetables

DESSERT (120 g) 
Wedding cake

BEVERAGES 
Cranberry juice (0,5 L)

Mineral water (0,5 L)

Tea, Coffee
(served with sugar, lemon and milk)

АПЕРИТИВ (45 г)
Сыр Бри с клубникой и виноградом

Куриная грудка с чатни из манго с ананасом

Роллы из семги с гуакамоле

САЛАТЫ (60 г)
Сервируются на столе
Свежие нарезанные овощи с соусом Дор

Салат Оливье с телячьим языком

Салат Цезарь с куриной грудкой, гренками и

Салат из киноа с зеленью, авокадо и

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (50 г)
Сервируются на столе
Террин из печеных овощей с сыром, рукколой и соусом песто

Норвежский лосось Гравлакс с маслинами и оливками

Филе угря с яблочно-имбирным салатом

Русские блинчики с красной икрой и сыром Филадельфия

Ассорти Европейской гастрономии
(ветчина Парма, салями Милано, пате из утиной грудки с орешками и травами)

Пирожки в ассортименте с капустой и мясом

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (120 г)
Морепродукты гриль с овощами на кули из молодого горошка

ОСНОВНОЕ БЛЮДО (250 г)
Одно блюдо на выбор
Филе сибаса с фенхелем в белом вине и диким рисом

Медальоны из говядины с грибным соусом, картофелем гратен и овощами

ДЕСЕРТ (120 г)
Свадебный торт

НАПИТКИ
Клюквенный морс (0,5 л)

Вода минеральная в ассортименте (0,5 л)

Чай, кофе
(сервируется с рафинированным и коричневым сахаром, лимоном и молоком)
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